
Menu



Menukaart   Bistro ‘t Paviljoen                                                                               prijzen in euro 

      

  Keuzemenu  Oktober       
 

*Kreeftekroketjes garni 
*Foie gras-comptes-rozijnentoast 

*St-jacobsnoot-witloof-blanke botersaus 
& 

     *Chateaubriand “chefs saus”-
herfstgroentjes-kroketjes 

 *Parelhoenfilet-Armagnacsaus-crème van 
groene kool-oesterzwam-spruitjes-kroketjes 
*Pladijsfilet “Dijonaise”-preipuree met grijze 

garnalen 
& 

*Mokkaijs-baileys-Destrooper wafel 
*Chocoladetaartje-kersensorbet 

*Ierse koffie 
Enkel per tafel  45/pers. 

 
 

Zeeuwse Mosselen   
Natuur/witte wijn 26              
Room/Provençale/lookroom/Ricard 29 

 

Voorgerechten 
   *Garnaalkroket garni (2stuks) 16  (3stuks) 24 
   *Kaaskroket garni (2stuks) 14  (3stuks) 22 
   *Kreeftekroketjes garni (2stuks 16 (3stuks) 24 
   *Foie gras-comptes-rozijnentoast 18 
   *St-Jacobsnoot-witloof-blanke botersaus16(hfdg) 25 
   *Burata-salsa van tomaat-pesto (vegi) 14 
 

Hoofdgerechten 
   *Steak-keuze saus-slaatje-frietjes  23 
   *Entrecote-keuze saus-slaatje-frietjes  27 
   *Filet puur-keuze saus-slaatje-frietjes 30 
   *Cote à l’os (2p)- keuze saus-slaatje-frietjes  54 
   *Chateaubriand “chefs saus”-herfstgroentjes-
kroketjes 29   
   *Parelhoenfilet-Armagnacsaus-crème van groene 
kool-oesterzwam-spruitjes-kroketjes      
    *Pladijsfilet “Dijonaise”-preipuree met grijze 
garnalen 
 
Keuze saus: peper/champignon/béarnaise/ 
                      Provençale/roquefort 

 
 Specialiteit  :       Rivierpaling 
    fris slaatje/frietjes     “Meunière”       29 

                               “In het groen”   33 
                               “In de room”     31 
                              “Provençale”     31 

Desserts 
                      *Dame Blanche  8 
                      *Coupe Advokaat 8 
                      *Coupe vers fruit 10 
                      *Crème Brulée 8 
                      *Chocoladetaartje-kersensorbet 8 
                      *Moelleux au chocolat-vanilleijs 10 
                      *Mokkaijs-baileys-Destrooper wafel 8 
 

 

Suggesties  :           Steak tartaar “à la minute”-slaatje-frietjes 25 

                                     Sliptongetjes “Meunière” -slaatje-frietjes 26 
 

Keuze weeklunch enkel ‘s middags:   voorgerecht + hoofdgerecht :  18                                    enkel per tafel 

 

Voorgerechten keuzes : 
 
*Serranoham-meloen 
*Hoofdvlees-pickles      
*Soep van de dag 
*Kaaskroket-garni 
*Scampikroket-garni 
 

Hoofdgerechten keuzes : 
*Salade met geitekaas, brood of frietjes 
*Scampispies, chef’s saus’, slaatje, frietjes 
*Kalfsmignonette, jagersaus, seizoensgroentjes, kroketjes 
*Kraaibiefstuk, sjalotsaus, slaatje, frietjes 
*Pasta met Zeeuwse mosselen  
*Orloff, champignonsaus, frietjes of kroketjes 
 

 

           Wenst u informatie i.v.m. allergenen, vraag er gerust naar.    
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U mag deze menukaart meenemen naar huis ofwel vernietigen we deze (maatregel covid 19) 

Wenst u informatie i.v.m. allergenen vraag er gerust naar. 
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